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0dkryj nowy wymiar kanapkowych doznan z nasza bagietka
faszerowana! To wyjgtkowe potgczenie chrupigcego pieczywa z
wykwintnymi skt*adnikami, ktdére zachwycg nawet najbardziej
wymagajgce podniebienia. Delikatna szynka parmenska, sSwieza
rukola, kremowa mozzarella i aromatyczne suszone pomidory
tworzg harmonijng kompozycje smakéw zamknieta w chrupigcej
bagietce.

Sekret tej przekgski tkwi w kremowym dressingu z majonezu i
pesto, ktéry nadaje catosci aksamitnej konsystencji i
wyrazistego charakteru. Przygotowanie jest proste — sktadniki
uktadamy na folii, zwijamy w rulon 1 delikatnie wsuwamy do
wydrazonej bagietki. Efekt? Elegancka przekaska, ktdra
zachwyca nie tylko smakiem, ale i wygladem.

Dla kogo?

Ta faszerowana bagietka to idealna propozycja dla osoéb
cenigcych prostote potaczona z oryginalnoscig. Sprawdzi sie
zarowno dla zabieganych, ktéorzy szukaja szybkiego, ale
petnowarto$ciowego positku, jak i dla tych, ktérzy lubig
eksperymentowa¢ w kuchni. Wszystkie sktadniki sg %atwo
dostepne w dobrze zaopatrzonych sklepach spozywczych.
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Na jaka okazje?

Bagietka faszerowana doskonale sprawdzi sie jako przekaska na
piknik, drugie $niadanie do pracy czy element domowego bufetu
podczas nieformalnego spotkania z przyjacidéimi. To takze
Swietna propozycja na szybki lunch, gdy masz ochote na co$
innego niz zwykta kanapka.

Czy wiesz, ze?

Majonez w potgczeniu z pesto stanowi nie tylko baze smakowa,
ale takze spoiwo tgczgce wszystkie sktadniki. To wtasnie ten
kremowy duet nadaje catosci charakterystycznego, wyrazistego
smaku 1 zapewnia odpowiednig konsystencje farszu.

Dla urozmaicenia

Mozesz podgrzac¢ bagietke na grillu, aby uzyskad jeszcze
bardziej chrupigcg strukture. Eksperymentuj ze sktadnikami -
zamiast suszonych pomidoréw sprébuj czarnych oliwek, a catos$¢
uzupetnij duszonymi pieczarkami. Kazda wariacja stworzy nowe,
fascynujgce potgczenie smakoéw!



