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Wyobraz sobie talerz peten al dente ugotowanego makaronu
penne, oblany kremowym sosem, w ktorym kryjg sie soczyste
kawatki kurczaka i delikatne krewetki. To wtasnie esencja
wtoskiej kuchni — prosta, aromatyczna i niezwykle smakowita.
Nasze penne z kurczakiem i krewetkami to kulinarna podréz do
stonecznej Italii, gdzie liczy sie jakos¢ sktadnikow i
harmonia smakow.

Sekret tego dania tkwi w idealnym potaczeniu delikatnego miesa
kurczaka z morskim aromatem krewetek, dopetnionym kremowa
Smietang i odrobing musztardy. Catos¢ nabiera charakteru
dzieki dSwiezym ziotom i czosnkowi, ktdére wprowadzaja do
potrawy $rddziemnomorskg nute. Bulionetka Knorr wzmacnia smak
sosu, sprawiajgc, ze kazdy kes jest peten gtebi i aromatu.

Dla kogo?

Makaron z krewetkami i kurczakiem to propozycja dla kazdego,
kto ceni sobie proste w przygotowaniu, a jednoczesnie
wyraziste w smaku dania. Sprawdzi sie zardwno u mitos$nikdw
owocOw morza, jak i u osdéb preferujacych klasyczne smaki
kuchni wtoskiej.

Na jaka okazje?

To danie jest niezwykle uniwersalne — mozesz je podac na
codzienny obiad rodzinny, przygotowa¢ na eleganckie przyjecie
domowe lub zabra¢ jako lunch do pracy. Jego efektowny wyglad i
bogaty smak sprawiag, ze sprawdzi sie w kazdej sytuacji.
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Czy wiesz, ze?

Makaron penne wystepuje w dwoch popularnych odmianach: penne
rigate o rowkowanej strukturze oraz penne liscie o gtadkiej
powierzchni. Obie wersje doskonale nadajg sie do sosodw
kremowych, ktdre wypetniajg wnetrze rurek i przywierajg do ich
powierzchni.

Dla urozmaicenia

Aby nada¢ potrawie jeszcze wiecej charakteru, udekoruj ja
Swiezymi listkami bazylii. Mozesz réwniez dodac odrobine
startego parmezanu lub posypa¢ prazonymi orzeszkami piniowymi,
ktére wprowadzg przyjemny, chrupigcy akcent.



