Aromatyczne double burgery z
plesniowym serem 1 konfitura
Z czerwonej cebuli

Aromatyczne Double Burgery z Serem

Plesniowym 1 Konfitura z Czerwonej
Cebuli

0dkryj niezwykte potgczenie smakéw w naszych double burgerach!
Soczyste kotlety wotowe, doprawione przyprawg Knorr 1
wzbogacone pokruszonym serem plesniowym, tworzg idealng baze
dla tego kulinarnego arcydzieta. Prawdziwg gwiazdg przepisu
jest jednak konfitura z czerwonej cebuli — stodko-kwasna, z
nutg octu balsamicznego, duszona powoli dla wydobycia peini
aromatu.

Kazdy burger to kompozycja kontrastdéw: chrupigca butka
posmarowana pikantnym majonezem z zielonym pieprzem, swieza
satata, intensywny ser plesniowy i aksamitna konfitura
cebulowa. Potgczenie dwéch kotletdéw — jednego z roztopionym
z6ttym serem, drugiego z konfiturg - tworzy wyjgtkowe
doswiadczenie smakowe, ktére zadowoli nawet najbardziej
wymagajgcych mitosnikéw burgeroéw.

Dla kogo?

Te wyjatkowe burgery to propozycja dla wszystkich mitos$nikow
amerykanskiej kuchni, ktdérzy cenig sobie oryginalne potgaczenia
smakowe. Szczegdélnie przypadng do gustu osobom Tlubigcym
kontrasty smakowe — stodycz konfitury idealnie rdwnowazy
wyrazisty charakter sera plesniowego.
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Na jaka okazje?

Doskonata propozycja na nieformalny obiad rodzinny lub kolacje
z przyjaciétmi. Sprawdzi sie réwniez podczas weekendowego
grillowania czy domowej imprezy. Konfiture z czerwonej cebuli
mozna przygotowal wczesSniej, COo znacznie przyspieszy proces
przygotowania dania.

Czy wiesz, ze?

Czerwona cebula odmiany red baron, uzywana do konfitury, ma
tagodniejszy smak niz tradycyjna cebula. Jej fioletowy kolor
nie tylko dodaje potrawie atrakcyjnosci wizualnej, ale roéwniez
Swiadczy o wysokiej zawartosci antyoksydantéw. W tradycyjnej
kuchni amerykanskiej konfitury owocowe i warzywne czesto
stanowig kluczowy element burgerow.

Dla urozmaicenia

Podawaj burgery z klasycznymi frytkami i satatka coleslaw dla
autentycznego amerykanskiego dosSwiadczenia. Konfiture z
czerwonej cebuli mozesz wykorzysta¢ réwniez jako dodatek do
stekéw, pieczonych mies czy deski seréw — jej uniwersalny
charakter sprawdzi sie w wielu kombinacjach.



