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Cebuli
Odkryj niezwykłe połączenie smaków w naszych double burgerach!
Soczyste  kotlety  wołowe,  doprawione  przyprawą  Knorr  i
wzbogacone pokruszonym serem pleśniowym, tworzą idealną bazę
dla tego kulinarnego arcydzieła. Prawdziwą gwiazdą przepisu
jest jednak konfitura z czerwonej cebuli – słodko-kwaśna, z
nutą octu balsamicznego, duszona powoli dla wydobycia pełni
aromatu.

Każdy  burger  to  kompozycja  kontrastów:  chrupiąca  bułka
posmarowana pikantnym majonezem z zielonym pieprzem, świeża
sałata,  intensywny  ser  pleśniowy  i  aksamitna  konfitura
cebulowa. Połączenie dwóch kotletów – jednego z roztopionym
żółtym  serem,  drugiego  z  konfiturą  –  tworzy  wyjątkowe
doświadczenie  smakowe,  które  zadowoli  nawet  najbardziej
wymagających miłośników burgerów.

Dla kogo?
Te wyjątkowe burgery to propozycja dla wszystkich miłośników
amerykańskiej kuchni, którzy cenią sobie oryginalne połączenia
smakowe.  Szczególnie  przypadną  do  gustu  osobom  lubiącym
kontrasty  smakowe  –  słodycz  konfitury  idealnie  równoważy
wyrazisty charakter sera pleśniowego.
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Na jaką okazję?
Doskonała propozycja na nieformalny obiad rodzinny lub kolację
z  przyjaciółmi.  Sprawdzi  się  również  podczas  weekendowego
grillowania czy domowej imprezy. Konfiturę z czerwonej cebuli
można przygotować wcześniej, co znacznie przyspieszy proces
przygotowania dania.

Czy wiesz, że?
Czerwona cebula odmiany red baron, używana do konfitury, ma
łagodniejszy smak niż tradycyjna cebula. Jej fioletowy kolor
nie tylko dodaje potrawie atrakcyjności wizualnej, ale również
świadczy o wysokiej zawartości antyoksydantów. W tradycyjnej
kuchni  amerykańskiej  konfitury  owocowe  i  warzywne  często
stanowią kluczowy element burgerów.

Dla urozmaicenia
Podawaj burgery z klasycznymi frytkami i sałatką coleslaw dla
autentycznego  amerykańskiego  doświadczenia.  Konfiturę  z
czerwonej cebuli możesz wykorzystać również jako dodatek do
steków, pieczonych mięs czy deski serów – jej uniwersalny
charakter sprawdzi się w wielu kombinacjach.


