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Amok Moan — Aromatyczny Kurczak po
Kambodzansku

0dkryj z nami smaki dalekiej Kambodzy! Amok Moan to tradycyjne
danie, ktére zachwyca bogactwem aromatéw i delikatng, kremowa
konsystencjg. Soczyste kawatki kurczaka zanurzone w aksamitnym
sosie kokosowym z dodatkiem orientalnych przypraw tworza
kompozycje, ktdéra przeniesie Cie w kulinarng podroz do Azji
Potudniowo-Wschodniej.

Sekret tej potrawy tkwi w harmonijnym po*gczeniu pasty z
imbiru, kurkumy, curry, sosu rybnego i sojowego, ktdora nadaje
daniu charakterystyczny smak. Mleko kokosowe dodaje
kremowosci, a Swieza kolendra na wierzchu dopeinia ca%tosci,
dodajac swiezos$ci i koloru.

Dla kogo?

Amok Moan to idealna propozycja dla oséb poszukujacych nowych
smakow i kulinarnych doznan. Spodoba sie mitosnikom kuchni
azjatyckiej, ktérzy cenig sobie aromatyczne potrawy o
zbalansowanej ostrosci. To réwniez doskonaty wybdér dla
poczgtkujacych kucharzy - przygotowanie nie wymaga
zaawansowanych umiejetnos$ci kulinarnych.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie zardéwno jako codzienny obiad, jak i
podczas spotkan z przyjacidéimi. Zaskoczy gos$ci nietuzinkowym
smakiem podczas domowego przyjecia 1 stanie sie kulinarnym
tematem rozméw. Podane z ryzem jasminowym tworzy
petnowartosciowy positek na specjalne okazje.
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Czy wiesz, ze?

Napdéj kokosowy, bedacy podstawg sosu, to jeden z
najwazniejszych sktadnikéw kuchni kambodzariskiej. Powstaje
przez zalanie wrzgtkiem migzszu orzecha kokosowego 1
odcisniecie go przez gaze. Wykorzystywany jest zarowno w
potrawach wytrawnych, jak i stodkich deserach, nadajgc im
kremowg konsystencje i subtelny smak.

Dla urozmaicenia

Amok Moan najlepiej smakuje podany na gorgco, zaraz po
przygotowaniu. Mozesz urozmaici¢ danie dodajac warzywa -
baktazan, papryke lub groszek cukrowy. Tradycyjnie w Kambodzy
potrawe podaje sie w wydrgzonych kokosach lub zawinietg w
liscie bananowca, co dodatkowo wzbogaca aromat i prezentacje.



