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Prawdziwa uczta dla mitosnikdéw klasycznej amerykanskiej
kuchni! Nasze soczyste burgery =z dodatkiem pieczarek,
chrupigcego boczku i jajka sadzonego to propozycja, ktdéra
zadowoli nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy. Sekret tkwi
w idealnie doprawionym miesie mielonym z przyprawa Knorr,
ktéore po ugrillowaniu zachowuje swojg soczysto$¢ i aromat.

Dla kogo?

Idealne dla rodzinnych spotkan i nieformalnych przyjec z
przyjaciotmi. Te burgery sprawdzg sie zardowno podczas
weekendowego obiadu, jak i wieczornego grilla w ogrodzie.
Dzieci i doros$li bedg zachwyceni potgczeniem smakéw, a
dodatkowy element w postaci jajka sadzonego sprawi, ze danie
bedzie jeszcze bardziej sycace.

Na jaka okazje?

Doskonata propozycja na letnie grillowanie, mecz z
przyjaciétmi czy nieformalne przyjecie w ogrodzie. Burgery
mozna przygotowal wczesniej, a nastepnie szybko ugrillowad tuz
przed podaniem, co czyni je idealnym wyborem na spontaniczne
spotkania. Podane z frytkami i coleslaw stworzg kompletny
positek.

Czy wiesz, ze?

Tradycja dodawania jajka sadzonego do burgerdéw wywodzi sie z
kuchni australijskiej, gdzie takg wersje nazywa sie ,burger z
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catym zestawem”. Potgczenie rozptywajgcego sie zoOttka z
soczystym miesem tworzy niepowtarzalny smak, ktéry zdoby%
popularnos¢ na catym Swiecie.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé¢ z dodatkami — zamiast pieczarek sprébuj
karmelizowanej cebuli lub grillowanej papryki. Jesli lubisz
ostre smaki, dodaj plasterek jalapefio lub szczypte pieprzu
cayenne do miesa. Dla wersji bardziej wykwintnej, zastagp
zwykte butki brioszkami lub butkami z dodatkiem ziaren.



